
domenica 7 giugno   Cascina  Triulza



*sono stati invitati a partecipare*sono stati invitati a partecipare*sono stati invitati a partecipare

ore 10.30 sala dei 100 
Le buone pratiche del turismo nei Parchi. Dai frutti antichi i sapori del domani. 
Presentazione del progetto degli eco-alberghi dell’Isola d’Elba nel Parco Nazionale 
dell’Arcipelago Toscano.

Coordina
Angelo Gentili Responsabile nazionale Turismo Legambiente

Intervengono
Giampiero Sammuri Presidente Parco Nazionale dell’Arcipelago Toscano, Massimo 
De Ferrari Presidente Associazione Albergatori Elba, Agostino Stefani Istituto di 
Scienze della Vita Scuola Superiore Sant’Anna di Pisa

ore 11.30 sala dei 100 
L’Agricoltura nei Parchi: la sfi da della qualità alla luce della carta di Milano. 

Coordina
Carmen Lasorella giornalista

Intervengono
Vittorio Cogliati Dezza Presidente nazionale Legambiente, Giampiero Sammuri 
Presidente nazionale Federparchi, Italo Cerise* Presidente Parco Nazionale Gran 
Paradiso, Cesare Veronico* Presidente Parco Nazionale dell’Alta Murgia, Fausto 
Giovanelli* Presidente Parco Nazionale dell’Appennino Tosco Emiliano, Secondo 
Scanavino* Presidente nazionale Confederazione Italiana Agricoltori, Stefano Masi-
ni Responsabile Area Ambiente e Territorio Coldiretti, Lucio Cavazzoni Presidente 
Alce Nero, Vincenzo D’Alessandro Azienda E.Curti - Rete dei produttori del Vesu-
vio, Diego Pagani Presidente Consorzio Nazionale Apicoltori

ore 13.00 sala dei 50
Parchi a Tavola con i prodotti delle aree protette italiane e degli Ambasciatori del 
Territorio di Legambiente. L’esperienza di Italia Slow Tour per le Giornate della 
Bellezza di Legambiente.

A cura di Francesco Gentili esperto enogastronomico

Intervengono
Gianfranco Nalin Italia Slow Tour, Paola Fagioli Legambiente Turismo, Giampiero 
Sammuri Presidente nazionale Federparchi, i blogger di Italia Slow Tour

 Buone pratiche d’innovazione 
ore 15.00 sala dei 50
Innovazione e multifunzionalità in agricoltura. Le esperienze
della carbon e della water footprint.

Intervengono
Sandro Scollato Vicepresidente AzzeroCO2, Beppe Croce
Responsabile nazionale Agricoltura Legambiente

ore 16.00 sala dei 100
Investire nel futuro: le aziende del Premio Innovazione Amica dell’Ambiente e 
le esperienze di green economy.

Coordina
Beppe Rovera giornalista

Intervengono
Vittorio Cogliati Dezza Presidente nazionale Legambiente, Andrea Poggio Vice-
direttore nazionale Legambiente, Francesco Ferrante vicepresidente Kyoto Club, 
Monica Frassoni Presidente Verdi Europei, i rappresentanti di aziende impegna-
te nella green economy

ore 18.00 sala dei 50
LIFE MedWolf - Le migliori pratiche di conservazione del Lupo nelle aree medi-
terranee. LIFE 11 NAT/IT/069.

Intervengono
Romina Bicocchi Legambiente, Dario Petrucci Provincia di Grosseto, Valeria 
Salvatori Istituto di Ecologia Applicata, Luisa Vielmi Coldiretti Grosseto

 Gli Ambasciatori del Territorio 
ore 18.30 outdoor
Presentazione del libro La Terra dei cuochi.

Coordina
Michele Buonomo Presidente Legambiente Campania

Intervengono
Vittorio Cogliati Dezza Presidente nazionale Legambiente, Peppe Ruggie-
ro giornalista e autore de A tavola con i boss, Aristide Valente Presiden-
te OP Alma Seges, Pietro Parisi chef contadino, Giuseppe Capano Chef, 
Mario Guidi* Presidente nazionale Confagricoltura

 Offi cina dei Sapori
ore 19.30 sala dei 50
Laboratorio di cucina cruda
con gli Chef Pietro Parisi e Giuseppe Capano.

ore 19.00 sala dei 100
Il paesaggio rurale lombardo negli arazzi del Bramantino.

con Nicolò Reverdini di Cascina Forestina


